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zaproszenie

KOLOBRZEG hala MILENIUM ul. topuskiego 38
7 - 9 marca 2018

ZAPRASZAMY NA TARGI:

105 uroczyste otwarcie targéw - pokazy z VIP-ami

19 g pokaz kulinarny jednego z najmfodszych szeféw kuchni w Hotelu***** Rafata Durka z Diune Hotel & Resort
113%° Nieuczciwe firmy i ich niekorzystne oferty - jak je rozpoznawac i unikac - Szkolenie Sebastiana Kwiatkowskiego
12 pokazy Grzegorza Gniecha Vice Mistrza Swiata oraz Mistrza Polski w Carvingu

12% pokaz kulinarny kucharza z Narodowej Reprezentacji Polski Kucharzy Profesjonalnych

- Jako$¢, sezonowos¢, pomyst.
14%° Negatywne opinie o obiekcie noclegowym lub gastronomicznym
— praktyczne porady jak ich unikac i skutecznie z nimi walczy¢. Szkolenie Sebastiana Kwiatkowskiego

czwartek 8 marca 2018 10° - 17

10 Skuteczna sprzedaz w hotelu, czyli jak osiggac sukcesy i skutecznie zarzadza¢. Szkolenie Anny Chwatko
1% pokazy Grzegorza Gniecha Vice Mistrza Swiata oraz Mistrza Polski w Carvingu
113%° Szkolenie Nocowanie.pl - Sprzedaz i marketing w obiekcie noclegowym

- poznaj elementy, ktére wptywaja na liczbe rezerwacji:

Grupy docelowe w branzy turystycznej - jak doprowadzi¢ klienta do rezerwacji? Marek Skowron
Komunikacja z go$¢mi i zarzadzanie opiniami w internecie. Mateusz Weilandt

Oferta idealna - jak pisac teksty, ktére trafig do klienta i pozytywnie wptyng na marke. Kamila Miciuta

123 pokazy na scenie Sukces gastronomiczny ze zdrowiem na talerzu

13% Jak pozyskac najlepszych pracownikéw dla mojego hotelu, restauracji. Szkolenie Anny Chwatko

14%° Jak skutecznie i bezkosztowo wypromowac obiekt gastronomiczny. Szkolenie Sebastiana Kwiatkowskiego
153%° Wymierne korzysci reklamy obiektu gastronomicznego, noclegowego. Dobér srodkéw i ich wykorzystanie.

Szkolenie Sebastiana Kwiatkowskiego

piatek 9 marca 2018 10 - 15

10% Obstuga Goscia - jak idealnie odby¢ praktyki w hotelu i gastronomii i najwiecej sie nauczy¢. Szkolenie Anny Chwatko
113%° pokazy Grzegorza Gniecha Vice Mistrza Swiata oraz Mistrza Polski w Carvingu

12% pokazy na scenie Sukces gastronomiczny ze zdrowiem na talerzu

12 Savoir vivre w gastronomii i profesjonalne przygotowanie do obstugi Goscia. Szkolenie Anny Chwatko

*Podane godziny sq orientacyjnymi. Organizator zastrzega sobie prawo zmian w programie targow.
Sprawdz aktualny program na www.gastro-hotel.pl
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od redakgcji

Wydawca

.
() e gazy 9 ﬂ Gastro Hotel
i cze$nie zaproszeniem na kolejna, 27 edycje Targow Gastro-Hotel.
H b Termin targéw wybrany zostat specjalnie z mysla o Paristwa potrzebach, Imprezy targowe — gastronomia
\ h po sezonie zimowym, a przed sezonem letnim, tak abyscie mogli uzupetnic¢ i hotelarstwo,

zapasy i wymieni¢ wyposazenie. W tym roku réwniez czekaja na Panstwa
wyjatkowe okazje promocyjne. Zapraszam do skorzystania ze szkolen,
a takze zapoznania si¢ z nowosciami branzowymi, ktérych na naszych tar-

GASTRO-HOTEL Matgorzata Kryszak
41-800 Zabrze

gach na pewno nie zabraknie. ul. Roosevelta 118
Magazyn Targowy Gastro-Hotel, trzymany przez Parstwa w dtoniach faks 32/376 08 65
to informator, ktéry odpowie na nurtujgce kwestie, zapraszam do lektury
. . g " X . ; tel. 32/376 08 60
m.in. artykutu Polskie Wina w Gastronomii , ale i pomoze dokona¢ wyboru,
co do najbardziej dla Paristwa przydatnych szkolen i pokazéw. Serdecznie 60146 58 34
zapraszamy miedzy innymi na szkolenie w temacie Skuteczna sprzedaz e-mail: targi@gastro-hotel.pl;
w hotelu, czyli jak osiqgac sukcesy i skutecznie zarzqdza¢ oraz na szkolenie m.kryszak@gastro-hotel.pl

Jak pozyskac najlepszych pracownikéw dla mojego hotelu, restauracji, ktére
poprowadzi Anna Chwatko, wyktadowca z wieloletnim doswiadczeniem
w branzy. Nie zabraknie takze szkolen dla gastronoméw: Wymierne korzysci
reklamy obiektu gastronomicznego, noclegowego. Dobdr srodkéw i ich
wykorzystanie oraz szkolenie Jak skutecznie i bezkosztowo wypromowac Redakgja:
obiekt gastronomiczny, na ktére zapraszam wraz ze specjalista w tej
dziedzinie - Sebastianem Kwiatkowskim. Podczas szkolern dowiedza sie
Panstwo, jakie dziatania zastosowa¢, aby réwniez poza sezonem osigga¢ pozadana frekwencje w obiekcie oraz jak Matgorzata Kryszak
skutecznie promowac obiekt.

Wraz z firma Nocowanie.pl. zapraszamy na szkolenie Sprzedaz i marketing w obiekcie noclegowym - poznaj elementy,
ktére wptywaja na liczbe rezerwadji .

Podczas targéw nie zabraknie pokazéw kulinarnych. W tym roku gosci¢ bedziemy na naszej scenie m.in.: Vice Mistrza
Swiata i Mistrza Polski w Carvingu - Grzegorza Gniecha oraz najprawdopodobniej najmtodszego szefa kuchni w hotelu
**%x* Rafata Durka z Diune Hotel a takze przedstawiciela Narodowej Reprezentacji Polski Kucharzy Profesjonalnych.

Cze$¢ Magazynu poswiecona zostata targom, ktére w czerwcu zesztego roku zorganizowalismy po raz pigty w Par-
ku Slaskim w Chorzowie. W VI edycji Targéw Turystyki Weekendowej - ATRAKCJE REGIONOW, udziat jako wystawca
wzig¢ moze kazdy zwigzany z branza turystyczna, kto ze swoja ofertg pragnie dotrze¢ do Slazakéw. Rewelacyjna lokali-
zacja targéw na terenie Parku Slaskiego , tam gdzie aktywnie wypoczywajg mieszkaricy m.in. Chorzowa, Siemianowic
Slaskich, Katowic a takze innych miast Slaskich sprawia, ze zainteresowanie targami co roku jest ogromne - w ciggu trzech
dni impreze zwiedza blisko 20 tysiecy gosci. Dlatego juz dzi$ pragne zaprosi¢ wszystkich Paiistwa, zwigzanych z branza
turystyczna, do zaprezentowania swoich obiektéw i zaproszenia do siebie mieszkaricéw Slaska podczas tegorocznej edy-
cji targdw Atrakcje Regionéw 18 — 20 maja 2018r. Szczegdtowa oferta znajduje sie na www.atrakcje-regionow.pl.

www.gastro-hotel.pl

Matgorzata Filipczak

Zycze mitej lektury
Matgorzata Kryszak
Dyrektor targéw

SZUKAJ INSPIRACJI NA TARGACH

/f"'__!r.}:“\ Rok 2018 to dla nas kolejne nowe i duze wyzwania. Przed nami tegoroczny puchar $wiata w Luk-
,-"(-? @ . B semburgu z udziatem NARODOWEJ REPREZENTACJI POLSKI KUCHARZY PROFESJONALNYCH.
H g E Oczywiicie jest tez akcent juniorski w startach indywidualnych. To takze wazny dla OSSKIC konkurs,
Y odbywajacy sie w Paryzu ,le Chefs en or” ogromnie ceniony za swa range i poziom uczestnikéw.
‘\%Wr“mff OSSKIC wspoétodpowiada za wybranie i przygotowanie kucharza profesjonalnego z pomocnikiem

— oraz juniora. Jednak oprécz przygotowan i startéw w konkursach toczy sie normalne zycie. Kuchnia,
patelnia, Go$¢, zamowienie czy towar. Cate zycie kucharzy toczy sie wokoto kuchni i zazwyczaj za mato czasu na dom,
rodzineg, czy po prostu wypoczynek, ze nie wspomne o czynnym wypoczynku. Dlatego chcemy naszym Kolezankom
i Kolegom po fachu przypominac o tym, co wazne i wazniejsze. Czesto zatracamy priorytety lub Zle je wartosciujemy.
Mamy ,z tytu gtowy” w zwigzku z tym pewne pomysty, ktére niebawem uj-
rza $wiatto dzienne. Targi to jeden z badz co badz momentéw, kiedy kucharz
moze uciec od kuchni i potraktowac spotkania targowe jak wycieczke. Przy
okazji zaczerpna¢ nowych inspiracji. Swietnie, ze Polska ma na swojej mapie
nie tylko wielkie centralne wydarzenia, ale takze mniejsze, regionalne, ale nie
mniej tre$ciwie. Zapraszamy wiec na tegoroczna edycje targéw Gastro-Hotel
w Kotobrzegu. Pamietajcie jednak, ze na targach
ogladamy, ale takze sugerujemy dostawcom
i producentom czego oczekujemy, czego byc
moze brak w ich ofercie. To podnosi nasze rela-
cje, czyli branzy z kucharzami, na wyzszy poziom,
zwany potocznie partnerstwo. To zawsze przyno-
si poprawe jakosci i zadowolenia.

Zapraszam na pokaz kulinarny kucharza z
Narodowej Reprezentacji Polski Kucharzy Profe-
sjonalnych - Jakos$¢, sezonowos¢, pomyst pod-
czas targoéw Gastro-Hotel.

Jarostaw Uscinski

Prezes OSSKiC

Koordynator Narodowej Reprezentacji Polski
Kucharzy Profesjonalistow
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Po raz kolejny mam przyjemnos¢ zaprosi¢ Panstwa
do Kotobrzegu - miejsca nalezacego do najbardziej
znanych rejonéw turystycznych w Polsce. To niespet-
na 50-tysieczne miasto pofozone nad samym morzem
od dziesiecioleci przycigga rzesze turystéw i kuracjuszy.
Nazywane jest czesto ,Perfg Battyku” Urzeka swoim piek-
nem, intryguje niesamowitg historig, a takze zdumiewa
réznorodnoscia atrakcji. Kotobrzeg obfituje w bogactwa

naturalne, z ktérych mozna korzysta¢ caty rok. Piekna

i niezwykle urozmaicona linia brzegowa zacheca do spa-
ceréw i wycieczek rowerowych, tworzac latem wymarzo-
ne miejsce dla spragnionych storica plazowiczéw.

Ciepty piasek, piekne wschody i zachody storca oraz
wspaniaty klimat w pofaczeniu z goscinnoscig mieszkan-
cdw i hotelarzy na diugo pozostaja we wspomnieniach
gosci. Watro wiec przyjechac¢ do Kotobrzegu, by poczuc

wyjatkowos¢ tego miejsca.

Serdecznie zapraszam
Prezydent Miasta
Janusz Gromek

: . Klimat ;zn .
Kotobrzeg

YO .
e

Szanowni Panstwo,

Gastro - Hotel to jedne z najwazniejszych targéw
regionalnych, ktére odbywaja sie w miastach stynacych
ze wzmozonego ruchu turystycznego. Dlatego ogrom-
nie sie ciesze, ze po raz kolejny goscimy ta prestizowa
impreze w Powiecie Kotobrzeskim.

Jestem pewny, ze jak co roku, bogata oferta
wystawcow oraz bardzo ciekawy program imprezy skfoni
do odwiedzenia targéw tych z Panstwa, ktérzy chca
zmodernizowa¢ zaktad gastronomiczny, podwyzszy¢
jakos¢ obstugi, zmieni¢ wystrdj lokalu czy zwiekszyc
wybor i jakos¢ proponowanej oferty.

Zycze Wszystkim niezapomnianych wrazen i wielu
atrakcji, tak na Targach Gastro — Hotel, jak i w naszym
urokliwym powiecie.

Starosta Kotobrzeski

Tomasz Tamborski

www.karolskiba.pl www.karolskiba.pl
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Anna Chwatko

Anna Chwatko zwiagzana jest z branza hotelar-
ska i turystyczng od 15 lat. Od roku 2009 w spétce
Diament S.A. pehita funkcje specjalisty ds. sprze-
dazy, a nastepnie objeta stanowisko dyrektora
Hotelu Diament **** we Wroctawiu, prowadzac
obiekt jako jeden z najlepszych w sieci. W roku
2014 jako dyrektor Best Western Plus Q Hotelu ****
we Wroctawiu, otwierata hotel i zarzadzata nim
przez ponad 2 lata osiggajac bardzo dobre wyniki
finansowe i marketingowe. Od sierpnia 2016 roku
jest dyrektorem Best Western Hotelu Mariacki ***
oraz Browaru Mariackiego w Katowicach, ktérego
budowe nadzorowata i otwierata, i ktérym obecnie
zarzadza.

Od roku 2011 z pasja prowadzi réwniez wykta-
dy na Akademii Wychowania Fizycznego i w Wyz-
szej Szkole Bankowej z przedmiotéw zwigzanych
z zarzgdzaniem w hotelarstwie, budowaniem po-
lityki cenowej, nowoczesnych metod zarzadzania
w hotelu i podstaw gastronomii.

Pasjonatka w swojej branzy, zawsze kreatywna
i zaangazowana. A prywatnie od lat mitosniczka
gor oraz jazdy na rowerze szosowym :)

Podczas targéw zapraszam na wyktady w formie
warsztatéw i wymiany doswiadczen pt.

Skuteczna sprzedaz w hotelu, czyli jak osia-
gac sukcesy i skutecznie zarzadzac?

Panel ten dedykowany jest pracownikom dziatu
sprzedazy, kierownikom recepcji, recepcjonistom
i managerom odpowiedzialnym posrednio lub
bezposrednio za sprzedaz.

Opowiemy sobie co to znaczy skutecznie sprze-
dawac i jak to robi¢? Jak rozlicza¢ pracownikéw
dziatu sprzedazy i marketingu i ocenia¢ ich jako$¢
pracy? Czy wysytanie ofert i ich tworzenie to sku-

teczne sprzedawanie? Skad pozyska¢ odpowiedni
segment Gosci do mojego obiektu? Czy trafiam
do wiasciwych odbiorcow z wihasciwg oferta? Czy
sprzedaz a marketing w hotelu to to samo i czy jed-
no i drugie generuje zyski?

Te i inne rozwigzania i przyktady omoéwimy
sobie wspdlnie na moim panelu wyktadowym, na
ktory serdecznie zapraszam.

Jak pozyskac najlepszych Pracownikéw dla
mojego Hotelu, restauracji ?

Panel dla kazdego dyrektora, managera
i kierownika hotelu i restauracji. Odpowiemy so-
bie na pytania m.in. czy tak naprawde wiem kto
powinien pracowa¢ w moim hotelu? Czy ja wiem
kogo konkretnie szukam i czy takie osoby w ogodle
sg na moim rynku pracy? Jakie metody rekrutacji
stosuje? Kto w ogole rekrutuje w moim hotelu pra-
cownikow?

A jesli juz pozyskatem idealnego kandydata czy
wyznaczam cele mojemu zespotowi? Czy zarzg-
dzam réwniez poprzez jako$¢ pracy i dbam o nig
w swoim obiekcie? Czy jestem gotowy/-a na nowe,
mtode pokolenia i inny styl zarzadzania? Czy mille-
nialni sa naprawde tacy straszni?

Zapraszam réwniez na praktyczne szkolenia:
Savoir vivre w gastronomii i profesjonalne
przygotowanie do obstugi Goscia.

Szkolenie z technik obstugi kelnerskiej.

Opowiemy sobie w praktyce o tym jakie mamy
style obstugi Goscia? Co wptywa na to, ze jedna
osoba tak szybko sie rozwija i podejmuje prace
w gastronomii a druga nie.

Jak wychodzi¢ naprzeciw problemom lub trud-
nym sytuacjom? Co to wiasciwie znaczy, ze ja

¥

dobrze znam karte menu, z ktérej dania polecam?
I w koricu techniki obstugi Goscia i style obstugi.
Jak serwowac by nie spali¢ na samym poczatku?

Obstuga Goscia - jak idealnie odby¢ praktyki
w hotelu i gastronomii i najwiecej sie nauczy¢?

Praktyczne porady dla uczniéw, by przygotowac
sie odpowiednio do miejsca praktyk, zabezpieczyc
przed ,wpadkami” w obstudze, czego sie nauczy¢
i co sobie przypomniec? A takze jak najwiecej
z tych praktyk czerpad i sie nauczyc.

Jak sie komunikowag, by by¢ zrozumianym? Czy
to co pomyslatem i chciatem zaproponowac Go-
Sciowi On ustyszat? Czasem wiedza to jedno, ale
méj sposéb komunikacji i méwienie o tym to juz
druga strona medalu.

Czyli wszytko o tym jak dobrze zacza¢ swoja
przygode jako profesjonalny i dobrze przygotowa-
ny pracownik gastronomii.

Serdecznie zapraszam.

Sebastian Kwiatkowski

Sebastian Kwiatkowski absolwent Wyzszej Szkoty
Przedsiebiorczosci i Administracji w Lublinie. Prak-
tyk z wieloletnim doswiadczeniem. Od 25 lat zajmu-
je sie marketingiem oraz marketingiem interneto-
wym. Obecnie wspétpracuje z ponad 40 Osrodkami
Wypoczynkowymi w kraju, udzielajac im porad me-
nadzerskich oraz zajmuje sie ich kompleksowa
obstuga pod wzgledem przygotowania kampanii
reklamowej (profesjonalne filmy, zdjecia, budowa
oraz pozycjonowanie stron internetowych) . Spe-
cjalizuje sie w zwiekszaniu rentownosci osrodkow.

Negatywne opinie o obiekcie noclegowym lub
gastronomicznym- praktyczne porady jak ich
unikac i skutecznie z nimi walczy¢

W chwili obecnej sprzedaz ustug noclegowych
w przewazajacej wiekszosci odbywa sie przez
Internet. Kazda osoba, ktéra wyszukuje oferty
w sieci, potrafi rowniez dotrze¢ do opinii o danym
obiekcie.

W branzy gastronomicznej sytuacja wyglada
troche inaczej, lecz koricowy efekt jest bardzo
podobny . Ogromna liczba oséb szuka restauracji
z najlepszymi opiniami, unikajac tych o nadwyre-
zonej opinii.

Jak zapobiega¢ niepochlebnym opiniom i co
zrobi¢ w przypadku, gdy juz sie pojawia?

www.gastro-hotel.pl

Jak budowac¢ wizerunek swojej firmy w interne-
cie? Zapraszam na szkolenie .

Nieuczciwe firmy i ich niekorzystne oferty
- jak je rozpoznac¢ i unikac

Prowadzac dziatalno$¢ ustugowo-handlowg co-
dziennie jestescie Paristwo zasypywani wieloma,,in-
tratnymi” ofertami poprzez internet/telefon/poczte.
Jest w polskich przepisach prawnych szereg krucz-
kéw , i nawet odmawiajac komus, mozemy liczy¢ sie
z tym, ze bedziemy mieli problemy prawne i finan-
sowe. Szkolenie to praktyczne porady jak rozpoznac
i unika¢ wspotpracy z,naciggaczami”

Wymierne korzysci reklamy obiektu gastrono-
micznego, noclegowego. Dobor srodkéow
i ich wykorzystanie

Reklama przede wszystkim powinna by¢ sku-
teczna. Na rynku istnieje wiele serwiséw noclego-
wych i rezerwacyjnych. Czesto optacamy niejako
z przyzwyczajenia te same serwisy od kilku lat, ale
czy to z nich mamy gosci? Czy serwis, ktory do-
skonale sprzedawat 5 lat temu dzi$ robi to réwnie
skutecznie? Co zrobi¢ aby zmaksymalizowac efekt
sprzedazowy przy jak najnizszym koszcie reklamy?
Jakie formy reklamy i serwisy maja obecnie najlep-
szg konwersje? A moze mozemy catkowicie inaczej
zaprojektowac sprzedaz wydac mniej, a rbwnocze-
$nie zwiekszy¢ obtozenie w niskim sezonie, a w wy-
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sokim podnies¢ ceny? Na te pytania odpowiem
na szkoleniu i przedstawie Panstwu praktyczne
porady, jak zaoszczedzi¢ pienigdze, rownocze$nie
zwiekszajac obtozenie w obiekcie.

Jak skutecznie i bezkosztowo wypromowac
swaj obiekt gastronomiczny.

Nie zawsze promocja musi wigzac sie z ogrom-
nymi kosztami. Na szkoleniu przedstawie Panstwu
kilka prostych sposobdw, aby restauracja, bar, sto-
towka miafa wiecej gosci i cieszyta sie wiekszym za-
interesowaniem od obiektéw Panstwa konkurencji.
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Zapraszamy na pokazy kulinarne Szefa Kuchni Rafata Durka

podczas targow w hali Milenium

28-letni Rafat Durka jest prawdopodobnie najmtod-
szym szefem kuchni pracujacym w pieciogwiazdkowym
hotelu w Polsce. Kariere rozpoczat w 2007 roku w war-
szawskiej restauracji, by nastepnie zdobywac kolejne
zawodowe szczeble w nadmorskich 4- i 5-gwiazdko-
wych hotelach. Od kilku lat pracuje w kotobrzeskim
Diune Hotel***** & Resort, ktory zlokalizowany jest nad

samym morzem, 20 metréw od plazy. To pasjonat, ktéry
w spontaniczny sposéb potrafi zaskakiwac subtelnymi
i wyrafinowanymi smakami. Potrawy zachwycaja bogac-
twem smakoéw, czesto w luzny sposéb nawigzujacych do
kuchni staropolskiej i regionalnej. Do przygotowania dan
wykorzystuje starannie wyselekcjonowane produkty lo-
kalne i sezonowe.

Nocowanie.pl

Nocowanie.pl to polski serwis noclegowy nu-
mer jeden, ktéry funkcjonuje na rynku juz od 13 lat
i przez caty ten czas jest systematycznie ulepszany,
co doceniajg wihasciciele obiektéw noclegowych,
jak i uzytkownicy, ktérych liczba stale rosnie. (Wg
badarn Gemius/PBI liczba uzytkownikéw Nocowa-
nie.pl w lipcu 2017 wynosita blisko 3,5 mIn oséb).

Serwis doktada wszelkich staran, aby stali oraz
nowi klienci, byli w petni usatysfakcjonowani
wspotpraca. W ramach abonamentu klienci otrzy-
muja szereg innowacyjnych i atrakcyjnych ustug
do ktorych naleza:

- dziat,Wolne pokoje’, gdzie whasciciele obiektéw
ogfaszajg dostepne terminy noclegowe;

- dziat,Szukam noclegu’, w ktérym turysci dodaja
ogtoszenia o poszukiwanych noclegach;

- profesjonalne tltumaczenia ofert w dwéch jezy-
kach (angielskim i niemieckim);

- powiadomienia SMS o nowych zapytaniach
mailowych od turystow;

- whasna strona internetowa, oparta na przyja-

B

znych szablonach graficznych i 14 wersjach
kolorystycznych;

- sesja fotograficzna wykonana przez fotografa,

a dla statych klientéw nowos¢ 2018 - ustuga
wirtualnego spaceru po obiekcie;

- bezpfatny system do zarzadzania obiektem noc-
legowym, dzieki ktéremu mozna m.in. korzystac
z kalendarza rezerwacji oraz automatycznie
publikowac wolne terminy na Nocowanie.pl,
gdzie turysci szukajacy noclegéw moga je od
razu zarezerwowac.

W ofercie abonamentowej serwisu znajduje sie
takze: spersonalizowany baner reklamowy, wizy-
toéwki lub tabliczki , Wolne pokoje”, ,Pokoje goscin-
ne”lub ,Wolne domki”.

Nocowanie.pl stworzylo program weryfikacji,
w celu potwierdzenia wiarygodnosci obiektow
noclegowych. Program opiera sie na czterech
stopniach. Po ich uzyskaniu obiekt otrzymuje od-
znake ,Sprawdzony obiekt” i certyfikat.

Na wyrdznienie zastuguje takze dziat z darmo-
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wymi ogtoszeniami. To miejsce, w ktérym mozna
zamieszcza¢ i szuka¢ ogtoszen w kategoriach
takich jak: Nieruchomosci, HoReCa oraz Praca.
Uzytkownicy serwisu moga tu znalezé zaréwno
produkty z branzy hotelarsko-gastronomicznej,
jakim.in. oferty domdéw, dziatek czy obiektéw noc-
legowych wystawionych na sprzedaz.

Serwis Nocowanie.pl nalezy do Grupy Wirtualna
Polska, dzieki czemu moze dotrze¢ do wiekszego
grona uzytkownikéw i zaproponowac ustugi na
jeszcze wyzszym poziomie.

www.facebook.com/Nocowanie

Podczas Targéw Gastro-Hotel, odwiedz przedsta-
wicieli Nocowanie.pl i skorzystaj z atrakcyjnych
rabatow:

- wydtuzenia czasu abonamentu o 15%, dla podpi-
sujacych nowg umowe,

- 15% gratis do zakupionych punktéw pozycjonu-
jacych w serwisie (dla klientéw Nocowanie.pl)

www.gastro-hotel.pl
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Przygotowani do sezonu letniego?

Wiosna i lato to okres, kiedy obrét restauracji moze znaczaco wzrosnaé. Wiek-
szy ruch w restauracji to rdwniez wyzwanie dla restauratoréow - w zwigzku
z niedoborami kadrowymi restauratorzy zmuszeni s do poszukiwania rozwiazan,
ktére pomoga im obstuzy¢ wieksza ilos¢ gosci bez koniecznosci zwiekszania
ilosci pracownikéw.

Z pomocy przychodzi automatyzacja sprzedazy - kioski samoobstugowe,
KDS Order Number czy systemy przywotawcze LRS, usprawniajace komunikacje

kelnera z kuchnia. Dzigki temu mozna w petni wykorzystac sezon letni, jednocze-

$nie zapewniajac peten komfort gosci.

| R BEE RS A

www.Isisoftware.pl

Card Terminal Expert S.A. cardefﬂZ’

jest wiascicielem marki CardPoint. Spétka Swiadczy P ———
ustugi z zakresu wdrazania akceptacji kart ptatniczych — s
w punktach handlowych i ustugowych. Nasze urza-
dzenia to nowoczesne Terminale Platnicze spetniaja-
ce wymogi bezpieczerstwa bankéw oraz Organizacji
Ptatniczych. CardPoint oferuje wspotprace w oparciu
o szeroki wachlarz ustug takich jak akceptacja niemal
wszystkich kart ptatniczych dostepnych na polskim ryn-
ku, cashback, przewalutowanie, dotadowania telefonow
komoérkowych, preautoryzacje oraz card-not-present
(MO/TO).Nasikliencimoga liczy¢ nabardzoindywidualne
podejscie oraz wyjatkowo atrakcyjne warunki wspoétpra-
cy obejmujace niskie prowizje oraz konkurencyjny abo-
nament za urzadzenia.

www.cardpoint.pl

pralus

Wyposazamy i projektujemy pralnie
hotelowe i komercyjne.
Jestesmy dystrybutorem najlepszych marek:
Primus i Laco
W naszej ofercie znajdziecie Panstwo
wszystko co potrzebne do otworzenia
jak i prowadzenia pralni Cechuje
nas indywidualne podejscie
do kazdego projektu!
Pralus Systemy Pralnicze

www.pralus.pl
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Nowosci asortymentowe w ofercie ANDROPOL Horeca

Polecamy Panstwu specjalne reczniki do SPA, w réznych
wariantach  kolorystycznych.  Reczniki  kolorowe
proponujemy w rozmiarze 70x140, dodatkowo,
tradycyjny biaty recznik dostepny jest tez w wiekszym
rozmiarze 100x180. Gramatura 500g/m2 zapewnia
wysoka jakos¢. Idealne rozwigzanie dla oséb cenigcych
sobie komfort, ale tez trwato$¢ uzytkowanych
materiatow.

Z kolei oferte tkanin poscielowych mamy rozszerzona
0 asortyment o zwiekszonej gramaturze oraz w wielu juge

deseniach. ﬁ

W naszej ofercie znajda Paristwo produkty odpowied-
nie do swojego obiektu. Naszymi klientami sg zaréwno
mate pensjonaty jak i ekskluzywne 4 i 5 gwiazdkowe
obiekty.

www.andropol.pl
www.andropol-horeca.pl

G)&ST R D T GASTROPOLERKI to innowacyjne rozwiagzanie w branzy gastronomicz-
l?l PO |_ E F‘-.) K| T‘. nej. Gwarantuja nieskazitelny potysk sztu¢cow i kieliszkéw. Jesli Twoj
T Personel nadal recznie poleruje zastawe stotowa, czas NA ZMIANY. Ko-
rzystajac z Gastropolerek zaoszczedzisz czas, pienigdze i zyskasz wiecej
zadowolonych Klientéw. Ograniczysz ilo$¢ sttuczonego szkta, zmniejszysz
koszty pralni i zyskasz wysoki poziom higieny sztu¢cow dzieki zastosowa-
niu lampy UV.
Umoéw darmowe testy kontakt@gastropolerki.pl, lub tel. 884 733 804.

www.gastropolerki.pl

°
Dr. Schutz ez
SPRZATAMY com

Marka sprzatamy.com obecna jest na lokalnym rynku juz ponad 10 lat.
Przez ten okres dalismy sie poznac jako profesjonalna firma zajmujaca
sie utrzymaniem czystosci. Nasze bogate doswiadczenia w tym sektorze
pomogty nam dostosowac¢ oferte srodkéw chemicznych oraz urzadzen
ktore proponujemy naszym klientom.

Na naszym stoisku zaprezentujemy chemie oraz urzadzenia naszego

niemieckiego partnera firmy Dr. Schutz jego szerokg game produktow

do czyszczenia oraz zabezpieczania wszystkich rodzajéow podtog.
Zaprezentujemy takze innowacyjny system czyszczenia wykfadzin na
sucho oraz produkty do renowacji podtég PVC

www.sprzatamy.com

GASTRO HOTEL Magazyn Targowy — Wiosna, 2018/ 1 (23) www.gastro-hotel.pl




B

Faber Sp. z o.0. lider w meblach ogrodowych,

restauracyjnych, kawiarnianych i hotelowych.

Jestesmy producentem-importerem mebli z Technoratanu oraz PP, od-
pornych na warunki zewnetrzne: wode, deszcz, $nieg,

promienie UV.

Nowosci - wysokiej jakosci krzesta z PP: Flora-105 zt netto,

Louise-119 zi netto.

Zapraszamy do wspétpracy.

www.faber-meble.pl

sumada

GASTRONOMIA « PRZEMYSL SPOZYWGZY » PRALNIE

suma service

GASTROMOMIA - PRZEMYTSE SPOIVWLIY « PRALNIE

ul.Morska 44 75-225 Koszalin

www.sumaservice.pl

PROJEKT — WYPOSAZENIE — SERWIS

Ponad 20 lat doswiadczenia na rynku gastronomicznym.

Kompleksowo zajmujemy sie wyposazaniem i obstugg obiektéw gastronomicznych, pralniczych oraz
systemami utrzymania higieny. Prowadzimy serwis gwarancyjny i pogwarancyjny urzadzen.

Zapewniamy klientom wsparcie od projektu do realizacji inwestycji.

Ideg przewodnia naszej firmy jest promowanie rozwigzan i urzgdzen wysokiej jakosci.

Caty czas poszerzamy naszg oferte o innowacyjne rozwigzania, wspotpracujemy z wiodacymi
producentami sprzetu, podazajgc za trendami i najlepszymi rozwigzaniami, majgc na uwadze
zapotrzebowanie jak i mozliwosci finansowe kazdego klienta.

Od lat ktadziemy staty nacisk na szkolenie naszego zespotu oraz na aktualizowanie i unowoczesnianie
naszej oferty.

Organizujemy prezentacje urzagdzen i produktdw, pokazy kulinarne oraz szkolenia dedykowane
klientom i pracownikom w celu zapoznania sie z nowym sprzetem jeszcze przed jego zakupem.

=  Otwierasz restauracje, bar, bistro, kawiarnie badz pralnie
=  Potrzebujesz pomocy w doradztwie i wyborze urzgdzen

=>»  Zapraszamy do naszego salonu w Koszalinie i na nasze stoisko

& JAKUB MEBLE®

www. jakubmeble.pl

Jakub Meble ,Ogranicza Cie Tylko Wyobraznia”.

Meble hotelowe nie musza by¢ nudne. W tym roku zaprezentujemy Pan-
stwu pofaczenie drewna i metalu, w prostych, lekkich formach i nowo-
czesnej kolorystyce. Meble wyjatkowo wytrzymate. Meble, ktére zwrdca
uwage kazdego goscia.

www.jakubmeble.pl
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Firma Multiselect +  Baterie tazienkowe i kuchenne

wyposaza ftazienki  wspdtpracujac +  Kabiny prysznicowe
z wiodacymi w Polsce i na $wiecie +  Technika grzewcza
producentami z branzy sanitarnej. +  Ceramika fazienkowa
Wanny
MULTISELECT Ponad dwudziestoletnie do$wiadczenie +  Brodziki
zdobyte m. in. w zakresie obstugi +  Meble fazienkowe
inwestycji,  wyposazania  fazienek +  Akcesoria fazienkowe
K LU DI A M B| ENTA inwestycji hotelarskich, budownictwa +  Suszarki hotelowe,
Harmoniine pighno mieszkaniowego i biurowego +  Sejfy, Minibary itp.
w Kotobrzegu, Swinoujéciu, Szczecinie
N sala,ny fazienek a takze catym terenie Polski pétnocno- www.multiselect.net
o zachodniej, oddajemy do Panstwa
. — dyspozycii.

Oferujemy wspotprace w wyposazaniu
ul. Sienkiewicza 15 obiektéw  hotelowych, biurowych,

Kolobrzeg pensjonatow i lokali mieszkalnych
w zakresie wyposazenia tazienek takich

www.blu.com.pl o
producentéw jak:

e WA KIVIAY
OLPHIN

CHEMLA PRITBMYTILOWA

4 PIOSAL e

Istotnym tematem w kazdej firmie jest utrzymanie czystosci i higieny na wysokim poziome oraz opty-
malizacja proceséw produkcyjnych i pakowania. Naszym atutem bez watpienia jest ponad 20 letnie
doswiadczenie w tej dziedzinie oraz wspdlpraca z najlepszymi producentami takimi jak Vileda Profe-
sjonal, Kimbery Clark, Dolphin, Papernet, TSM i wielu innych.

Profesjonalna obstuga oraz towary wysokiej jakosci sprawiaja, ze naszymi klientami sg punkty ga-
stronomiczne, hotele-w tym gabinety SPA, zakfady produkcyjne i przetwdrcze oraz urzedy. Jestesmy
w stanie sprosta¢ prawie kazde-
mu powierzonemu zadaniu w tej
dziedzinie. Podazajac za nowin-
kami technologicznymi jestesmy
zawsze na czasie.

Promocja targowa- Lakma Linia
hotelowa LH -20% plus 2 pro-
dukty gratis !!!

www.piosal.pl

Produkujemy oprawy
oswietleniowe

do obiektow hotelowych,
w ponadczasowej formie,

w dowolnej kolorystyce,

w najnowszej technologii

LED w tym roku
do 180 Im z 1W.

www.reflect.com.pl
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MAWO istnieje od 1989 roku. Zapewniamy kompleksowa obstuge Klientow - poczawszy od doradz-
twa, przez projekt, sprzedaz i montaz oraz serwis gwarancyjny i po gwarancyjny.

Oferujemy : minibaseny firmy Jacuzzi®, sauny, sauny infrared, taznie parowe, baseny poliestrowe nie-
mieckiej firmy RivieraPool® , baseny w technologii zelbetowej wyktadane mozaika, baseny ze stali
nierdzewne;j.

|i| Komat

Chiodniczy Bufet premiumCold nalezy do kompleksowej
oferty najwyzszej klasy Bufetow Premium - starannie zapro-
jektowanych i wyprodukowanych przez firme Komat. W bu-
fecie zastosowano m.in. innowacyjny System Premium Cold
- pozwala on na utrzymanie niskich temperatur nie tylko przy
powierzchni blatu, ale réwniez na pétkach. Szeroka paleta
koloréw i materiatéw umozliwia dopasowanie bufetu do po-
zostatych elementéw wystroju wnetrza i daje niczym nieogra-
niczone mozliwosci.

www.komat.com.pl

Firma Empak jest przedstawicielem niemieckich ma-
k rek Greiff oraz Leiber, specjalizujacych sie w produkgji
e mpo odziezy dla biur, hoteli, gastronomii i medycyny.
Nasze produkty charakteryzuja sie wysoka jakoscia,
m o d 2 bardzo dobrymi konstrukcjami odziezowymi oraz
umiarkowang cena.
Zapraszamy do wspétpracy hoteleirestauracje zterenu

catego kraju.
sklep.empak.com.pl
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ZARASZAMY NA POKAZY CARVINGU NA TARGACH

GRZEGORZ GNIECH - Prezes Stowarzyszenia Carving Team Poland, Mistrz Polski i Vice Mistrz Swiata
Carvingu przygode z carvingiem rozpoczat w 2008 roku. W roku 2012 zdobyt indywidualnie brazowy
medal na najwiekszych i najbardziej prestizowych zawodach w $wiecie kulinarnym - Miedzynarodowej
Olimpiadzie Kulinarnej IKA, a takze zwyciezyt w Pucharze Polski w Carvingu. Zwyciestwo brazowego

PORADNIK:L)

medalu powtérzyt w 2016.

W roku 2013 zdobyt tytut VICE MISTRZA POL-
SKI'w carvingu oraz zwyciezyt w Polskim Festiwa-
lu Carvingu i w Turnieju Carvingowym o Puchar
Dolnej Wisty. Przywidzt rowniez dwa ztote i jeden
srebrny medal z miedzynarodowego Melono-
uvego Sampionatu.

Grzegorz Gniech wraz z teamem Sylwia Kru-
szynska i Jordanem Bach po raz kolejny zapre-
zentuje swoj niezwykly talent na najbardziej pre-
stizowym konkursie $wiata z dziedziny carvingu.
,Culinary World Cup’, bo tak brzmi petna nazwa
zawodow, odbedzie sie w dniach 23 - 28 listopa-
da 2018 r. w Luxemburgu. Wiasnie tam Grzegorz
Gniech powalczy o najcenniejsza wsrdd carve-
réw nagrode. Wiemy jedno, z kunsztem, przygo-
towaniem i precyzja jaka mistrz posiada, ztoto
musi przywiez¢ ze soba do Polski. Biorac pod
wzglad udziat catej ekipy w konkursie jestesmy
dobrej mysli, ze cennych tytutéw bedzie wiecej.
Polska trzyma kciuki!

Firma CARVING-GNIECH prowadzi szkolenia
z zakresu sztuki carvingu. Jest to sztuka two-
rzenia dekoracji z warzyw i owocéw. Oferta ta
skierowana jest gtéwnie do szkét, osrodkow
spotecznych, firm i stowarzyszen, urzedéw

pracy i innych instytucji publicznych oraz pry-
kompleksowa

watnych  zainteresowanych

&1 #}\\
\5‘\ \1‘

organizacjg szkoler i pokazéw tajskiej sztuki
carvingu. Posiadamy specjalng oferte dla insty-
tucji, ktére chciatyby przeszkoli¢ swoich czton-
kéw/uczniéw u siebie na miejscu w szkole.
Posiadamy wiasny sprzet szkoleniowy i pomoc-
niczny do organizacji szkolen wiec mozemy
wykorzysta¢ na potrzeby szkolenia zaréwno pra-
cownie technologiczne jak i zwykte sale lekcyjne
oraz $wietlice.

Ze wszystkimi niezbednymi materiatami i su-
rowcami dojezdzamy do zainteresowanej szkoty/
instytucji.

Gwarantem najwyzszej jakosci naszych szko-
ler jest MISTRZ POLSKI /VICE MISTRZ SWIATA
(LUXEMBURG 2014) - GRZEGORZ GNIECH,
indywidualny brazowy medalista miedzynarodo-
wej Olimpiady Kulinarnej IKA.

Stowarzyszenie Carving Team Po-
land zrzesza w sobie grupe sympatykéw
Carvingu promujacych tajska sztuke rzezbienia
w warzywach i owocach w Polsce i na swiecie.

Stanowimy NAJLEPSZY INSTYTUT SZKOLENIO-
WY W POLSCE.,UCZAC SIE OD NAJLEPSZYCH SAM
STAJESZ SIE, NAJLEPSZY".

www.carving-gniech.pl

P%JI?HD
RESTAURA

PORADNIK
RESTAURATORA,

PORADNIK
RESTALRATORA,

Miesiecznik dla branzy HoReCa
Wydawany od 1999 r.
Naktad 10.100 egz. (ZKDP)

Lider wsréd tytutow specjalistycznych skierowanych
do branzy HoReCa - Millward Brown S.A. Czerwiec 2015

www.poradnikrestauratora.com.pl
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Profesjonalna nhologia zmywania

informacje

The clean solution

ZESPOL SZKOL EKONOMICZNO-HOTELARSKICH
IM. EMILII GIERCZAK W KOLOBRZEGU

ZSE-H w Kotobrzegu funkcjonuje od 1975r. Ksztatci na kierunkach: tech-
nik hotelarstwa, technik ekonomista, technik informatyk, technik organizacji
reklamy, technik obstugi turystycznej, technik w zawodzie kelner, technik zy-
wienia i ustug gastronomicznych. Obecnie liczy ponad 900 ucznidw.

Jest wspétorganizatorem razem z WSG Bydgoszcz Olimpiady Wiedzy Hote-
larskiej. W 201 1r. otrzymata z rgk MEN tytut Lidera Edukacji Zawodowej.

W ramach szkoty dziata Centrum Ksztatcenia Praktycznego, ktére ksztatci
uczniéw w zakresie praktycznej nauki zawodu, doskonali zawodowo nauczy-
cieli przedmiotéw hotelarskich i gastronomicznych oraz zawodowa kadre
hotelarsko-gastronomiczng zatrudnione w zakfadach regionu zachodniopo-
morskiego.

Szkota realizuje z duzymi sukcesami projekty unijne, ktére sa podstawa wy-
mian miedzynarodowych oraz doposazeniem szkoty w pomoce dydaktyczne.

CKP posiada takze atrakcyjng baze noclegowa (85 miejsc) na poziomie

3-gwiazdkowego hotelu. Do dyspozycji gosci oferuje: pokoje 1-osobowe,
2-osobowe oraz 3-osobowe, wszystkie wyposazone w fazienki, radio, TV SAT.,
telefon, lodéwke.

Placowka posiada takze: 3 sale konferencyjne (mieszczace od 15 do 60 os.)
wyposazone w profesjonalny sprzet audiowizualny, restauracje, bilard, cukier-
nig, letnia kawiarnie.

Witamy.w raju
Zmywania

To niemal magiczne, jak ta maszyna potrafi w szybki i tatwy
sposob pracowac — prawie jak za dotknigciem czarodziejskiej
rézdzki. Witamy w Swiecie profesjonalnej technologii zmywa-
nia MEIKO. Eksperci zajmujacy sie profesjonalnymi rozwigza-
niami w zakresie zmywania prezentujg M-iClean H. Model ten
stanowi przetom w dziedzinie zmywania — zapewnia nie tylko
wygode obstugi ale takze daje gwarancje duzej wydajnosci
oraz dbatosci o sSrodowisko. Przekonaj sie sam.

www.meiko.pl

“ﬂ"b '
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POLSKIE WINA W GASTRONOMII I

Ostatnie lata to okres szybkiego odradzania sie
winiarstwa w Polsce. Sprzyja temu procesowi wi-
doczne ocieplenie klimatu oraz przekonanie wielu
pasjonatéw wina o mozliwosci produkowania do-
brych win w naszym kraju. Nie bez znaczenia jest
rosnace zainteresowanie winem w spoteczenstwie
oraz swiadomos$¢ waloréw dietetycznych, zdro-
wotnych i smakowych winogron i wina. Usuwane
sg prawne przeszkody w produkcji wina, ktére do
tej pory skuteczne hamowaty zapat nawet najbar-
dziej przedsiebiorczych.

Wedtug szacunkéw Polskiego Instytutu Wino-
rosli i Wina, mamy juz w Polsce blisko 1000 winnic
dziatajacych na obszarze ponad 1000 hektaréw.
Liczby te obejmuja réwniez winnice hobbistyczne.
Niektére z nich, po jakims czasie, staja sie winnica-
mi towarowymi.

Winnice towarowe w liczbie ponad 150, o po-
wierzchni ponad 200 hektaréw oferujg wina do
sprzedazy w gastronomii, do sklepéw specjali-
stycznych, a nawet do sieci handlowych. Najlicz-
niej potozone sg w Matopolsce, w Lubuskim, na
Podkarpaciu, Na Dolnym Slasku i w Matopolskim
Przetomie Wisty (pogranicze Lubelskiego i Ma-
zowsza). Pojedyncze winnice wystepuja i w innych
regionach: na Slasku, na Mazurach, na Pomorzu,
w tym pod Szczecinem pofozona jest jedna z naj-
wiekszych w Polsce.

Produkowana jest juz szeroka gama win ze
znanych odmian winorosli wiasciwej Vitis Vinifera,

www.top-wina-swiata.pl

14

w tym m. inn.: Riesling, Chardonnay, Gewurztrami-
ner, Pinot Blanc, Pinot Gris, Muscat (z biatych) oraz
Pinot Noir, Dornfelder ( z czerwonych). Uzyskiwane
wina moga konkurowac jakoscia z wieloma impor-
towanymi winami o srednim poziomie cen.

Wielka szansg dla polskiego winiarstwa sg nowe
odmiany winorosli, bardziej przystosowane do
trudnych warunkéw klimatycznych, a bedace krzy-
zéwkami miedzygatunkowymi. Sg to m. in.: Jo-
hanniter, Solaris, Hibernal (z biatych) oraz Regent,
Rondo, Cabernet Cortis (z czerwonych). Odmiany
te daja wina o réznorodnych, oryginalnych aroma-
tach i smakach, wzbogacajacych dotychczasowa
palete tradycyjnych win. Produkowane s3 z nich
wina biate charakteryzujace sie rzeskoscia i Swiezo-
$cig i atrakcyjnymi aromatami. $wietnie sprawdza
sie w gastronomii. Wina czerwone, na ogét lekkie,
z wyraznymi aromatami czerwonych owocéw i za-
znaczona kwasowoscia dobrze towarzysza m. in.
potrawom z wieprzowiny.

Winnice oferujg wina od wytrawnych po stod-
kie i wina lodowe. Pojawity sie udane préby win
wzmacnianych typu porto. Obok win biatych i czer-
wonych znajdziemy wina rézowe.

W ostatnich latach coraz wiecej produkuje sie
dobrych win musujacych, z ktérych styneta nie-
gdys Ziemia Lubuska.

Przyszedt czas by gastronomia z wieksza odwa-
g3 wprowadzata wina polskie do kart win.

Przemawiaja za tym pozytywne doswiadczenia

Oferujemy:

_ Szkolenia

i | Degustacje

' Obstugujemy:
Sektor HoReCa

Wesela i przyjecia
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tych, ktérzy to juz zrobili.

Utrzymuje sie moda na wina polskie i rosnie
zainteresowanie nimi u klientéw krajowych. Dla
klientéw zagranicznych, wina polskie beda zawsze
atrakcja.

Z roku na rok poprawia sie jakos¢ win. Polskie
wina nie beda nigdy konkurencyjne cenowo z wi-
nami importowanymi o niskiej jakosci i niskich ce-
nach. Moga konkurowac¢ tylko jakoscia i oryginal-
noscia.

Zwiegksza sie ilos¢ winnic o duzym areale, co
gwarantuje ciggtos¢ dostaw tych win, ktére znajda
sie w karcie win.

Wina z poszczegdlnych regionéw moga byc
Swietnym uzupetnieniem kuchni regionalnej,
moga by¢ wizytéwka regionu.

Wytykana jest relatywnie wysoka cena polskich
win. Trzeba jednak pamieta¢, ze koszty jednost-
kowe produkcji wina w Polsce s3 stosunkowo
wysokie (niewielka wydajnos¢ wynikajaca z trud-
niejszych warunkéw uprawy, mate winnice, brak
tradycji, mtode krzewy winorodli). Rosnaca szybko
wielkos¢ produkgji, a wiec i konkurencja wptyna
niewatpliwie na spadek cen.

Polscy winiarze to pasjonaci, ktérych nie zrazaja
napotykane trudnosci, uczg sie szybko, a to rokuje
postep. Sa otwarci na wspotprace.

Pawet Gozdz
Stowarzyszenie Winnice Dolnoslgskie
Szkolenia Sommelierskie +48 662 121 206

swiata

www.gastro-hotel.pl
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MIEJSCE: PARK SLASKI CHORZOW- hala wystaw w sgsiedztwie ZOO, Wesotego Miasteczka, Stadionu Slaskiego

Zapraszamy do wspétpracy i udziatu w VI Targach Turystycznych ,,ATRAKCJE REGIONOW” w Parku Slaskim w Chorzowie. Nasze targi to przede wszystkim pro-
mocja znanych i mniej znanych polskich regiondw i atrakcji turystycznych oraz polskich produktéw tradycyjnych i wyrobdw rzemiesiniczych .
Jestesmy tu gdzie Wasz klient! Wyjatkowos¢ naszych targéw polega na tym, ze odbywaja sie one w miejscu, gdzie Panstwa atrakcyjna oferte zobaczy ogromna liczba

aktywnych mieszkafncéw Slaska. Park znajduje sie na pograniczu KATOWIC, CHORZOWA | SIEMIANOWIC SLASKICH.

W gronie Wystawcéw pojawity sie m.in. Urzedy Marszatkowskie z wojewédztw Slaskiego, Dolnoslaskiego, Opolskiego, Warminsko-Mazurskiego, Lubelskiego, Swieto-

krzyskiego i tédzkiego oraz Lokalne Grupy Dziatania i Organizacje Turystyczne z catej Polski.

Zapraszamy do zapoznania sie z wypowiedziami i rekomendacjami Wystawcéw oraz do obejrzenia filmu na naszej stronie www.atrakcje-regionow.pl

Honorowy patronat nad targami w 2017r. objeli:

Biuro Targow:

tel. 32/ 376 08 60, 785 929 205, 695 249 555

PREZYDEMNT MIASTA
SIEMIAMOWICE SLASKIE

CHORZOW

i Pairosar Honosomwy wprawia w ruch

WOJEWODA $1 ASKI  Marssslek Wojewitimus Slgskivgn

targi@atrakcje-regionow.pl

OR] cswsee DZIENNIK

SLASKA ORGANIZACIA TURTSTYCIMA

(‘. SOLIONIE | ZAWEZE KA CZAS
= targowestoiskau

Kazdy kto bedzie chciat odwiedzi¢
,Zielony Wierzchotek Slaska” w cen-
trum aglomeracji slaskiej trafi bez pro-
blemu bo i lokalizacja Targéw zastugu-
je na najwyzsze oceny. Hala targowa
‘\ znajduje sie naprawde w samym cen-
trum Slaska, bo takim jest Wojewédzki
Park Kultury i Wypoczynku. Katowice,
Chorzéw, Siemianowice Slaskie to
miasta lezace w bezposrednim od-
dziatywaniu oferty ,Atrakcji Regio-
néw”. Takie otoczenie sprawia, ze Targi
odwiedza przez te trzy dni kilkana-
Scie tysiecy ludzi. A co najwazniejsze
wstep na Targi jest bezpfatny. Dzieki
temu sg one dostepne dla wszystkich
chetnych. Bez wyjatkdéw.

Na Targach Turystyki Weekendo-
wej ,Atrakcje Regionow” swoja oferte

H

E
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Targi Turystyki Weekendowej,, Atrakcje Regionéw” to jedyna tak kompleksowa impreza w woj. $laskim. Kazdy odwiedzajacy Targi znajdzie
tu wszystko z czym kojarzy mu sie idealny wypoczynek. Zwolennicy turystyki aktywnej moga zapoznac sie z szerokg ofertg miejsc idealnych
na wycieczki rowerowe, sptywy kajakowe, wspinaczke. Po aktywnym i intensywnym spedzeniu czasu swoje sity bedg mogli zregenerowac w jed-
nym ze spa, ktorych targowa oferta jest réwniez bogata. Ci, ktdrzy wolg cisze i spokdj znajda oferty doskonatych miejsc do samotnych wycieczek,
dtugich spaceréw i bez problemu potacza che¢ odpoczynku od wielkiego zgietku z poznaniem tradycyjnych smakéw lokalnych kuchni czy prze-
zywania bogatej historii odwiedzanych terenéw. Takg tez historig, lokalna kuchnia i bogatg oferta pomystéw na spedzenie wolnego czasu chwali
sie Lokalna Grupa Dziatania, Zielony Wierzchotek Slaska, ktéra jak co roku zaprasza do odwiedzenia swojego stoiska.

prezentuja nie tylko regiony z catej
Polski, ale réwniez pojawia sie oferta
innych panstw takich jak Wegry, Stowa-
cja czy Czechy. Nie wspomne juz o ofer-
cie imprez dodatkowych, np. spotkan
z podréznikami i eksploratorami, czy
tez gwiazdami programéw kulinarnych.

Targi Turystyki Weekendowej ,Atrak-
cje Regionéw” $miatlo mozna nazwac
impreza idealna. Gdzie indziej poznamy
oferty najbardziej odlegtych regionéw
Polski? Gdzie dowiemy sie o atrakcyj-
nych miejscach na wypoczynek, o ktd-
rych nie mieliSmy do tej pory pojecia?
Gdzie przekonamy sie o pieknie polskiej
wsi? Gdzie sprobujemy prawdziwych
regionalnych potraw?

Gdzie zaplanujemy sobie wypoczy-
nek na kazdy letni, jesienny, wiosenny
i zimowy weekend?

Odpowiedz jest prosta! Tylko na Tar-
gach Turystyki Weekendowej ,Atrakcje
Regionéw”!

Marcin Swierczynski

Lokalna Grupa Dziatania
,Zielony Wierzchotek Slgska

-l
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OAZA ZIELENI W CENTRUM SLASKA TO MIEJSCE GDZIE ODBYWAJA SIE
TARGI ATRAKCJE REGIONOW

Jedyne takie miejsce w Polsce — centrum rekre-
acji, kultury, sportu i dziatan ekologicznych w sercu
najgesciej zaludnionego wojewddztwa.

Park Slaski to unikatowa oaza zieleni zlokali-
zowana w Chorzowie - najwiekszy, miejski park
w Polsce zlokalizowany w centrum kilkumiliono-
wej aglomeracji gornoslaskiej w najbardziej uprze-
mystowionym regionie kraju. Od 65 lat z parku
korzystaja spacerowicze, turysci oraz mitosnicy
rekreacji i aktywnego wypoczynku.

Park Slaski zajmuje niemal 640 hektaréw
- niemal dwukrotnie wiecej niz Central Park
w Nowym Jorku.

Stawy, sadzawki, strumyki, rozliczne gatun-
ki drzew i krzewdw oraz rozlegte taki stanowia
tu przyjazna ostoje dla dzikiej fauny (ssaki, ryby,
ptaki, ptazy, gady), ktéra zyje w nietypowym
sasiedztwie z mieszkaricami Slaskiego Ogrodu
Zoologicznego. Park Slaski to takze niecodzienne
pofaczenie atrakeji z pogranicza edukacji, turysty-
ki i urozmaiconej rozrywki. Wizyta w Planetarium
Slaskim to niecodzienna podréz pomiedzy usia-
nym gwiazdami niebem a ziemig ze $laskim pejza-
zem w roli gldwnej. Miedzy niebem a ziemia kursu-
je takze nowoczesna kolej linowa Elka - najnowsza
atrakcja turystyczna w Parku Slaskim. Z wygodnej
8-osobowej gondoli lub 4-osobowej kanapy, przez
caly rok mozna podziwia¢ malownicze plenery
parku oraz monumentalng architekture legen-
darnego i aktualnie modernizowanego Stadio-

nu Slaskiego. Zaréwno dzieciom jak i dorostym
dobra zabawe i dreszczyk emocji zapewnia Sla-
skie Wesote Miasteczko. W Goérnoslaskim Parku
Etnograficznym, a takze w poblizu Hali Wystaw
,Kapelusz’, mozna podziwia¢ ciekawe obiekty ilu-
strujgce historie $laskiej architektury sprzed 150
i 50 lat. Niezwykta przygode z prehistorig przezy-
jemy w Dolinie Dinozauréw na terenie Slaskiego
Ogrodu Zoologicznego. Latem warto réwniez
odby¢ przejazdzke parkowa kolejka waskotorowa.
Latem, odwiedziny kapieliska Fala mozna poprze-
dzi¢ romantycznym spacerem po Rosarium i zoba-
czyc¢ jak kwitna tysigce wielokolorowych réz. Przez
caly rok dziataja w Parku i przyciagaja atrakcyjnym
repertuarem muzycz-
ne kluby Le$niczowka

oraz Rebel Garden. Na .
gosci czekaja tez liczne

restauracje i kawiar-

nie. Czestym wizytom
w Parku Slaskim sprzy-
jaja dobrze rozwi-
nieta baza hotelowa,
bliskos¢ autostrady A4
i Drogowej Trasy Sred-
nicowej oraz fatwy
i szybki dojazd tram-
wajem lub autobusem
z centrum Katowic
badz Chorzowa.

- budowa stoisk targowych
- budowa pawilonéw zewnetrznych F
- obstuga konferencji i imprez

- organizacja targéw

Park Slaski odwiedza co roku ponad trzy milio-
ny gosci, ktérzy znajduja w nim idealne miejsce
do wypoczynku dla catej rodziny. Czes$¢ z gosci ak-
tywnie spedza tu wolny czas uprawiajac biegi, nor-
dic walking, jazde na rowerze i rolkach oraz joge
i fitness. Wielopokoleniowe grono sympatykéw
parku upodobato sobie wydarzenia kulturalne
oraz liczne imprezy promujace ekologie i zdrowy
tryb zycia.

Do zobaczenia w Parku Slgskim!
Serdecznie zapraszamy przez caty rok!

SOLIDNIE I ZAWSZE NA CZAS

targowestoiskan

Od 1996 r profesjonalnie i zawsze na czas,
od projektu po realizacje:

PHU TIMEX Piotr Kryszak

tel. 601 404 638

e-mail: fimex@aorgowestoisko.pl
www.targowestoiska.pl
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informacje

Interesuje Cie aktywne spedzanie czasu jak
np.sptywy kajakowe, jazda konna czy piesze lub
rowerowe wycieczki? A moze wolisz podziwiac
bogactwo kultury materialnej: zamki, patace
czy koscioty? Urlop to dla Ciebie chwila
relaksu i odpoczynku? Swietnie! Wszystko to
znajdziesz u nas - w wojewddztwie opolskim!
Wojewddztwo  opolskie to najmniejsze
wojewddztwo w Polsce, ale zarazem jedno
z najpiekniejszych i najciekawszych. Czy wiesz,
ze jest tutaj najwieksze nasycenie obiektami
patacowymi, zamkamiidworkami? Petna oferte
turystyczng naszego regionu mozesz zalez¢
odwiedzajgc chociazby jedng z najwiekszych
i najwazniejszych imprez turystycznych
w Polsce - Targi Turystyki Weekendowej
,Atrakcje Regionéw” w Chorzowie.

Slagsk Opolski to mozaika réznorodnosci-
kazdy znajdzie tu co$ dla siebie. Dla rodzin
z dzie¢mi oferujemy liczne atrakcje jak
np. JuraPark w Krasiejowie, ZOO w Opolu,
Muzeum Polskiej Piosenki w Opolu, Gréd
Rycerski w Biskupicach koto Byczyny, Park
Miniatur Sakralnych w Olszowej, czy ,Fabryke
Robotéow” w taczniku. Pasjonaci aktywnego
wypoczynku moga liczy¢ na niezapomniane
wrazenia np. podczas sptywéw kajakowych
Matg Panwig - zwana ,Opolska Amazonka’,

ww.atrakcje-regionow.pl

ATRAKCJE

Targi Turystyki Weekendowej

REGIONOW

podczas wedrowek pieszych po Goérach
Opawskich, czy uprawiajac sporty wodne na
Jeziorach Turawskich i jeziorze Nyskim. Nasze
najwieksze atrakcje, ktore ciesza sie ogromna
popularnoscig wsréd odwiedzajacych to m.in.
Zamek w Mosznej — patac jak z disneyowskich
basni, Zamek w Niemodlinie - jeden
z najstarszych i najpotezniejszych zamkéw

w Polsce, liczne atrakcje Opola - Stolicy Polskiej
Piosenki oraz wyjatkowa pod wzgledem
religijnym, historycznym i geologicznym Géry
Sw. Anny.

Na zapracowanych i poszukujacych chwili
wytchnienia czekaja w naszym wojewoédztwie

hotele i obiekty noclegowe $wiadczace ustugi
na najwyzszym poziomie. Oprécz tzw. ,3 razy
R" czyli rekreacji, relaksu oraz regeneracji
zdrowia Slask Opolski to réwniez bogata
oferta kuchni regionalnej. Warto odwiedzic¢
jedng z wyjatkowych restauracji bedacych
cztonkiem  Szlaku  Kulinarnego ,Opolski
Bifyj” i zasmakowa¢ dan oraz produktow
tradycyjnych naszego regionu.

Serdecznie zapraszamy do odwiedzania
wojewddztwa opolskiego na  weekend
i na wakacje! Wczeéniej warto wybrac sie na
targi turystyczne aby zapoznac sie z oferta
oraz zobaczy¢ zawsze petne atrakcji stoiska
promocyjne wojewddztwa opolskiego.
Opolska Regionalna Organizacja Turystyczna
wspdlnie  z  Urzedem  Marszatkowskim
Wojewddztwa Opolskiego oraz wiascicielami
najwiekszych atrakcji turystycznych od lat
promuje Slask Opolski na najwazniejszych
imprezach promocyjnych w kraju i zagranica,
w tym réwniez podczas Targéw Turystyki
Weekendowej JAtrakcje Regionow”
w  Chorzowie. Wszystkie najwazniejsze
i najbardziej aktualne informacje o naszym
regionie znalez¢ mozna réwniez na portalu
internetowym Visitopolskie.pl.

Zapraszamy!!!
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